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AVALIACAO DO EFEITO ANTIOXIDANTE DOS EXTRATOS DAS RAIZES DA
BATATA-DOCE [Ipomoea batatas (L). Lam]

Rafaela da Rosa Recktenwald®, Talia Hahn Augusto®, Tiago Antonio Heringer®, Thiana
Maccangnan Vincensi!, Aime Arruda Cunha?, Roberta Cattaneo Horn®

Introduciio: E consideravel a crescente valorizagdo e consumo de alimentos naturais com
propriedades funcionais na atualidade, neste sentido, observa-se que a batata-doce (Ilpomoea
batatas (L.) Lam), um alimento produzido em todo Brasil, constitui um recurso natural
renovavel, com indicativo etnografico medicinal. A raiz deste tubérculo tornou-se uma
alternativa como fontes de energia e fibras que auxiliam no emagrecimento também sao
utilizadas na alimentagdo humana e animal, nas agroindustrias familiares e industriais além de
sua utilizacdo na producdo de etanol biocombustivel. Objetivos: Buscou-se avaliar a
capacidade antioxidante dos extratos das raizes. Metodologia: Assim, caracterizou-se o efeito
antioxidante de 22 acessos de batatas-doces (lpomoea batatas L. Lam), cultivadas na regido
do Alto Jacui e provenientes da CNPH- EMBRAPA-Brasilia, pelo extrato hidroetanolico da
raiz a partir de testes in vitro. Ultilizou-se eritrocitos humanos, expostos ao herbicida e
tratados, posteriormente, com o extrato da raiz em diferentes concentragdes (0,5; 1,0; 2,0 e
10,0 g/L"). Resultados: Apos a andlise de todas os acessos foi constatado que a espécie
Selbach 101 apresentou as melhores concentragdes de compostos antioxidantes, com 53,83
mg/g de compostos fenolicos, 1,34 mg/g de flavonoides e 30,14mg/g de taninos. Foi avaliado a
capacidade antioxidante através do teste da GSH e entre todas concentragdes a melhor
resposta antioxidante foi nas concentragdes de 1,0 g/mL e 10 g/mL Conclusées: Assim, as
raizes da espécie Selbach 101 indicou ter maior potencial antioxidante nas concentragdes
1,0g/mL e 10g/mL sendo as concentragdes mais indicadas, deste nutracéutico para prevenir

danos oxidativos.
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